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Las calles del Casco Viejo de Pamplona se transforman cada jueves gracias
a un nuevo “fenémeno social”, el ‘Juevintxo’: pincho y vino a 2 euros.

Aspecto que presentaba ayer por la tarde la calle Estafeta.

Jueves de vino y pincho

VIRGINIA URIETA Pamplona

ALLES abarrotadas,
bares llenos, ambiente
de fiesta, cerveza, vino,
pinchos y mucha, mu-
cha gente. Parece cualquier dia de
San Fermin, pero sélo esjueves. El
Juevintxo, convertido ya en cita

ineludibledelos jueves en el Casco
Antiguo, ha acaparado el trabajo
de los bares y las salidas de los
clientes, que aprovechan para de-
gustar pinchos yvinos (ademds de
cerveza, mostoy otras bebidas)
por2euros. Desde suinicioen ene-
ro de 2011, se ha convertido en un
“fenémenosocial”. Asiloaseguran

JULIAN GALARZA LEZEA CREADOR DEL JUEVINTXO

“Se trata de hacer zona”

VIRGINIA URIETA Pamplona

Afirma que estuvo mucho tiempo
“déndole vueltas” a laidea, pero
fue lanzarla y convertirse en éxi-
to. Julidan Galarza Lezea, de 38
afios y copropietario del Bodegén
Sarria, es el creador del Juevintxo
(jueves de vino y pincho), un “for-
mato”,como aélle gustallamarlo,
que se ha convertido en todo un
fenémeno social. Puso el primer
anuncio en este periddico el 13 de
enero de 2011, y ahora el Jue-
vintxo es ya una marca registra-
da. Desde entonces y hasta hoy,
todoslosjueves se han convertido

en la cita de pinchos por antono-
masia.

¢Por qué nace el ‘Juevintxo’?
Dicen que con la crisis se agudiza
el ingenio. Son tiempos dificiles
paralahosteleria, y se me ocurrié
una forma de dar la oportunidad
de probar mi producto a un pre-
cio bajo para, ademaés, dinamizar
la calle. Me cost6 dar el paso pero
alfinal me decidiy ha merecidola
pena. También es una considera-
cién haciaelcliente.

¢Se imaginaba tanto éxito?

El formato ha calado, he trabaja-
domuchoyheintentadohacerlas
cosas bien. Confiaba en mi pro-

SESMA

los hosteleros que participan en la
iniciativa, concentrada sobre todo
enlascalles EstafetaySan Nicolas.
Loslocales de Estafeta se unieron
practicamente desde sus inicios, y
les siguieron algunos en San Nico-
las. Aunquela cantidad de pinchos
varia segun el bar, todos doblan o
triplican las ventas de un dia nor-

ducto, y a ese precio sabia que iba
a funcionar. Impactd, se han su-
mado muchos bares y eso tam-
bién lo ha hecho fuerte.

¢Qué le parece que se hayan su-
mado otros bares?

Aunque la idea nacié y se creé
aqui, que el resto lo adapten me
parece estupendo. Se ha extendi-
doy es bueno, porque se trata de
hacer zona entre todos para ser
fuertes.

¢Y como se siente al ver la aco-
gida que ha generado?

Estoy contento y me siento orgu-
lloso de que haya calado tanto,
por miy por todos. Le ha dado vi-

mal. Participan con todos sus pin-
chosyelhorarioes de 19 a23 ho-
ras, aunque lo alargan en funcién
delademanda.

Lavaloracién de los hosteleros
es,en general, muy positiva,yaque
sefialan que el Juevintxo ha tenido
“muy buena acogida”, aunque al-
gunos coinciden en que la rentabi-
lidad es “dudosa” porque hay poco
margen de beneficio. “Son produc-
tos de calidad, que tienen su elabo-
racion y preparacion, a un precio
bajo. Pero se trata de hacer algo
paraquelagente salgayde quere-
surjala hosteleria”, explica Javier
Fernandez Pérez, de La Granja.

El gerente de la sidreria Chez
Belagua, Juan Carlos Oroz Biu-
rrun, indica: “Es una inversion en
publicidad. La gente te conoce, ve
ellocal y los pinchos y pueden vol-
ver. Lo hacemos con gustoy es in-
teresante porque da muchavida a
la calle, es un acto social”. Los hos-
teleros coinciden en que en Jue-
vintxo setrabajacomounfindese-
mana. “Reforzamos el personal:
una persona mas en cocinay los
camareros pasan de dos a cinco”,
explica Ascension Pastor Gallego,
camarera del Evaristo.

Desde el Bar Okapiy el Restau-
rante MiCasa (enlas calles Estafe-
tay Mercaderes, respectivamen-
te, y ambos del mismo propieta-
rio) sefialan que si les resulta
rentable. Nieves Delgado Saez, ca-
marera del Restaurante Mi Casa,
explica que se hace “mucho nego-
cio” gracias a la afluencia. “Saca-
mos mas del doble de pinchos, se
consume mucho. Paralos camare-
ros es una forma de trabajar facily
dindmica”, afirma. El encargado
del Okapi, Fermin Castillo Garcia,
cuenta que el Juevintxo marca
muchadiferencia. “Vienebientaly
comoestanlostiempos,y cadajue-
vesvaamas”,asegura.

BUXENS

Julian Galarza Lezea.

da alacalle, los clientes pueden
probar productos de calidad,
abarcamos mas publico que de
normal porque viene mucha gen-
teyesoes bueno.

Lupa

CONFIDENCIAL

ELA novelaeducacion
un servicio esencial E1
sindicato nacionalista
ELArechazé los servicios
minimos fijados por el
Gobierno foral parala
huelga en la educacién
publica navarra que tuvo
lugar el pasado martes.
El argumento que dio pa-
ra oponerse alos mismos
no fue que los considera-
ra excesivos. Sefial6 que
no procedia fijarlos ya
que no se trataba de una
huelga en unservicio
esencial. Es algo extrafio
cuando el motivo de su pro-
testa es por una “ensefan-
zade calidad”.

LADIANA

Actual Aralar califica de
“dolorosarémora del pasa-
do”lacondenade cuatro
navarros porla Audiencia
Nacional por exhibir pan-
cartas con fotografias de
presos de ETA. Utiliza el
tiempo segtin le conviene
en cadamomento. Elterro-
rismo forma parte del pre-
sente, como lodemuestran
las dltimas detenciones. en
Francia.

LA SUGERENCIA

Muisica popular Concier-
tode LaPamplonesasobre
bandas sonoras de peliculas.
Pamplona. Parque de la
Taconera. 20.15 horas.
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Estamos leyendo...

“La metamorfosis”
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